
Knobi
Aioli Mayonnaise

www.primabene.at
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Dijon SenfSalz, Pfeffer
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Zitronensaft
ca. 200 mlÖL (zB Sonnenblumenöl)

2 TL Primabene® Knobi Aioli

Gewürzzubereitung 

Knobi
Aioli Mayonnaise

 1. In einer Schüssel das Ei mit dem Senf

und dem Zitronensaft verrühren, bis die

Masse cremig ist.

2. Das Öl tropfenweise unter ständigem

kräftigem Rühren (Handschneebesen oder

Mixer) dazugeben.

3. Primabene® Knobi Aioli
Gewürzzubereitung unterrühren und

mindestens 30 Minuten kalt stellen.
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